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Brunch
(Serveres i hverdagene kl. 10-14)

Herre Brunch

Rert yoghurt med mUsli og ahornsirup

Frisk frugt efter &rstiden

Serranoskinke

Rerceg med Friska salsa og chili samt bacon
Hotwings med romesco

Stegte chilipglser

Chorizosalat med pcere

stcenger af comté

Stegte land pommes frites

Friskbrad &smer. ... 119.-

Dame Brunch

Rert yoghurt med mUsli og ahornsirup

Bagt grapefrugt med rarsukker

Regrceg med Friska salsa og chilisamt bacon
Grillspyd af kyling med romesco

Stegte chilipglser

Sma salater vendt med hyttehost og pcere
Pandekage med flormelis

Stcenger aof comté

Stegte land pommes frites

Frisk brgd & smer................................ 119.-

Apropos Store Tag Selv Brunch Buffet
(Serveres hver weekend kl. 10-15)

Komind og nyd vores store tag selv brunch

buffet, som bestdr af kolde og varme retter, tilberedt
af vores kgkkenchef. Til vores store

brunch buffet herer der Juice samt

kaffe/the og meelk/Kakao. ................. ... 149.-
Bermunder 12Ar. .. ... 69.~

Sandwiches & Burger

Grillet jerk powder filet

Smurt med mild philadelphia dertil grillet og

marineret oksefilet med blgde lzg, pickles

og syltede agurker samt sprgd salatipesto . ... .. 98.~

Klassiker med hjemmergaget laks

Smurt med mild philadelphia dertil

hiemme reget laks med peberrod

smd grenne salater i pesto og tomater. . ... .. 115.-

Pariserbof

Stegt hakkebaf pd toast med capers,

redbeder, peberrod, pickles og hakket lag
dertilceggeblomme. ... ... 115.-

3dien

Lille anretning af hiemmelavet nachos

i sma skale med kylling, chorizo og oliven

serveret med creme fraiche og guacamole. . . .. 79~

Apropos’ store burger

med grovfritter

og chilimayonnaise

Spred bolle med chilidressing og kraftig
fomatkompot, stor grillet hakkebgf

med ost, kalveglace og lagkompot

dertil sprod salat med grovfritter

og chilimayonaise ....................... ... ... 125.-

Den anden burger

med grove fritter

og spred chilibolle

Kylingebryst grillet og lagt med lun

cheddarost, spred bacon, guacamole

med chili og kraftig tomatkompot dertil

sprgde hjertesalater vendt i honning og

fraffelolie serveret med grovfritter

og chilimayonaise . ............................. 125.-

Forretter & Salater

Dybstegte crab-rolls med sweet chili,

sma sprade salater og wasabi-shot

Torsk og krabbekgd tismagt med soja,

ingefcer, chili og cashewngdder og stegt

i spred dej. Serveret med pesto og sweetchili
samtsmdésalater. ... 95.-

Tunpastrami pa grillet brushetta med
tomatchutney og spred salat.

Karrypaneret tunfilet, ristet og marineret

i soya og krydderurter, serveret p& grillet

brushetta med kompot af tomat
ogsmdasprgdesalater. ... 99~

Ccesar salat med parmesan, bacon,
kyllingebryst og sprede croutons.

Roman salat vendt i mild dressing

med parmesan, bacon og sprade croutons

dertil kylingebryst ... 99.—-

Sma kartofler og hjemmergget oksekad

med mozzarella. semidried tomater, pcere
og sma salater vendt i honning-treffelolie
Kartoffel og tynde skiver kad samt plukket

mozzarella vendes i dressing med sprogde

salater og pyntes med tomaterog pcere . ... 95.-

Moulle Mariné

Hvidvins dampet bldmuslinger legeret

med flgde og safran tilsmagt med hvidlag,

grov peberogfineurter................... .. 98-

Gratineret gedeost pa pipperade med hon-
ning-vendt salat og syltede nadder.

Lun gedeost lagt pd dressing af grillet piment, sweet
chiliog hvidlgg serveres med salater

og ngdderihonningolie ................... ... 99~

Hovedretter

Denlille snack

Tre spyd af tun, kylling og okse i gode

marinader grillet og serveret med salsa

og chutney samt lille salat og kartofler
ichii-mayonaise. . ............ ... ... ... ... 145.-

Grillet tun medallion pa wasabi-pure
Marineret tun-filet grilles og serveres pd

wasabi pure, dertil fennikel-gulerodssalat

og kdliyoghurt tilsmagt med mild harissa

samt sauce af soya ogjordngdder ............. 179.-

Grillet bef af rib eye

Grillet bef af oksefilet. Serveret med

2 slags mojo salsa-saucer, saltbagte

tenerife kartofler, lille salat af feta og oliven
iyoghutmedmynte............. ... ... . ... ... 185.-

Trenette pasta

Tynd pasta med ristede kyllingefilet,

skorzonerrgdder, selleri og friske krydderurter

ilet sauce af lime og sesam samt honning . . . . ... 145.-

Desserter

Osteudvalg

Udvalg af oste fra europa med oliven,

syltede ngdder og ceblekompot,

dertil groftlandbred ... 92.-

Frugt gratin
Lun marcipan gratin med friske frugter
ogbeersauce. ... ... 72~

Bagt pocheret pcere
Bagt pcere i mandeldej serveret
med vanillecreme og frisk frugt ............. ... 82.-

Is Assiette

Udvalg af husets iscremé og sorbeter

serveret med sprgde ngddestcenger,

beersauce og lile salat af frugt ogmynte ... ... 75~

Apropos’ Chokolade Assiettes
Kombination af 3 slags
hjemmelavet chokolade ................... ... 50.-

Menu 1

Tunpastrami pa grillet brushetta med
tomatchutney og sprod salat.
Karrypaneret tunfilet, ristet og marineret

i soya og krydderurter, serveret pd grillet
brushetta med kompot af tomat

og smad sprgde salater

Den lille snack

Tre spyd af tun, kyling og okse i gode marinader
grilet og serveret med salsa og chutney samt
lile salat og kartofleri chilli-mayonaise.

Frugt gratin
Lun marcipan grating med friske frugter og
boersauce. . ... 295.-

Menu 2

Dybstegte crab-rolls med sweet chili,
sma sprede salater og wassabi shot.
Torsk og krabbekgd tilsmagt med soja,
ingefcer, chiliog - cashewngdder og
stegtispred dej. Serveret med pesto og
sweetchili samt smé salater.

Grillet bef af rib eye

Grilet baf af oksefillet. Serveret med 2 slags
moijo salsa saucer, saltbagte tenerife
kartofler lile salat af feta, og oliveni
yoghurt med mynte.

Bagt pocheret pcere
Bagt pcere i mandeldej, serveret med
vanillecreme og frisk frugt. ... ... ... 315.-

Menu 3

Ccesar salat med parmesan, bacon,
kyllingebryst og sprede croutons.
Roman salat vendt i mild dressing med
parmesan, bacon og sprade croutons

dertil kyllingebryst.

Grillet tun medallion pa wassabi pure
Marineret tunfilet grilles og serveres p&
wassabi pure, dertil fennikel-gulerod og
kaliyoghurt filsmagt med mild harissa

samt sauce af soya og jordngdder.

Is assiette

Udvalg af husets iscremé og sorbeter

serveret med sprgde ngddestcenger,

becersauce og lille salat af frugt ogmynte . ... .. 315.-

Bgrnemenu

Grillet hakkebgfisprad bolle
smurt med ketchup og serveret
med salat, fomat og agurk samt grovfritter ... .. 69~

Grillet kyllingebryst med lille salat
oggrovfritter. ... 69.—-

Fiskefillet med groviritter, lile salat,
citron og hiemmelavetremoulade ....... ... .. 69~

Pandekager med jordbcersylteta]
ogvanilels. ... 45~

Vanilleis med chokoladesauce ................ 45—

Tilbehgr: chilimayonaise, guacamole,
bacon, ost, pommesfrites, pandekager, frugt. . ..

Dybstegte Kartofler: Med chiimayonaise .. ..

APropos

Cafe « Restaurant « Bar

Kekken:
Sendag - Torsdag KI. 10.00-22.00
KI. 10.00-22.30

Fredag - Lerdag

- Se vores tavlemenu med tapas tallerken -
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Kaffe Sodavand & 9l

Sodavand & Juice

Speciality Coffee
Viserverer Cola, Colalight, Cola zero, Squash, Sprite,
Kaffe under kategorien Speciality Coffee. Schweppes, Danskvand ... ... ... 30.-
Speciality Coffee er absolut friskmalet kaffe
i scerklasse, med en smag ud over det scedvanlige. Store Sodavand bestdr af 2 X 25 cl. sodavandiglas. ... 45—~
Kaffen serveresien 0,3l stempelkande. Sebogaard: Solbcer, Tranebcer, Hyldeblomst, £ble. .................... ... .. 35.-
Vi friskkvcerner kaffen direkte ned i kanden lige
inden vi brygger, for af sikre optimal smag. Kildevand:. . ... ... . 34.-
1kop 2-3kopper Isvand: Stort glasmed citronellerlime. ................ ... 12.-
Karaffelmed mynte ... ... 25~
Segafrado Mild
60 % Arabica og 40 % Rubusta. Friskpresset Bramhultsjuice. ... ... 30.-
Begge kaffesorter dyrker p& egne marker Friskpresset Bramhults juice stor. .............. ... 45~
i Segafredo Santa Zanittii Brassilien. Jordbcersmoothie. .. ... ... 45—~
Kaffen har en sund smag, intensog kraftif aroma
med en eftersmag af ngdder. Fadgl: 25cl 50 cl.
............................................................. 32-............ 74~ Carlsbergpilsner. . ..........................................80—~........... .50~
Carl'sspeciel ... 32~ ... 52.-
Segafrado Creme Jacobsenbrownale. ... 32~ 52.-
100 % Arabica. TUDOrg CIASSIC. . . ..o 32—~ 52.-
Kaffen har en let syrlighed, kraftig aroma Hoegaarden .. ... ... ... ... ... 37~ 65.-
og en fyldig krop. Segafrado creme er en kaffe
med rig smag, smagen pd& denne kaffe er Kongens Bryghus 20cl 40 cl.
meget kraftig velholdende og harmonisk. Taffel .. 32~ . 52.-
............................................................. 34~ ... .74~ Langfartsel. ... ... 32~ ... .......52~
Stella Artols ... ... 7~ 65.-
Kaffe & Latte’s Flaske ol
Leffe bruin-Leffeblonde ........... ... ... ... 45—~
ESDIESSO .. o 20.- SOl 45—
Espresso Dobbelt ... ... 25~
Macchiato ... 25~ Smirnofflce ... 50.-
Macchiato Dobbelt ... 29~ BacardiBreezer. ... ... 50.-
CAPPUCCING. . oo 35.- OISOy 50.-
CappuccinoDobbelt. ... 37— CU SNaKET 50.-
Caféaulait .. ... 35.-
Caféaulaitdobbelt ... ... ... 37~ .
Cafélatte. ... 35.- Chqmpqgne & Vine
Cafélattedobbelt. ... ... . 37.-
Langlatte. ... 37~ Bobler
Lang Latte dobbelt . ... . 40.- Crémant de Bourgogne Bailly-Lapierre Blanc de Noirs . ..................... 350.—
ISKaffe 45~
Iish Coffee. ... ... . 59.- Bollinger Champagne Special Cuvée . ..................................... 850.—
Varm hyldeblomstdrik ... 30.-
Redvine
Sirup i kaffen: Argentina
Vanilie, Karamel, Irish Cream, Chokolade eller Hasselngd . ................... +5.- 2005 Uxmal Malbec MendozaCatena ....................coo i 245.-
T OIS 55.-
Sadt til Kaffen
Croissant,alm. ellerchokolade . ........... ... ... ... ... ... ... ... ... 19—
/bletcerte-Chokoladekage-Dagenskage .................................. 39.- Frankrig
2003 Cuvée Philipson Cotes-du-Rhéne Rouge, Guigal .. .................... 255.-
The 2005 Chateau Peymouton Grand Cru, Saint-Emilion ..................... .. 385.-
2006 Gevrey-Chambertin vieilles vignes, domaine fourrier ... .. 950.—
(Alle vore théer kommer fra Tante T, pd Victoriagade)
Tante Timporterer selv mange theer hjem direkte fra Kina
og forsyner os lzbende med nye og spcendende théer. Italien
Kvalitet og god service er de vigtigste redskaber til den 2006 Barbera d'Alba Torriglione Ratti. ... oo 345.-
gode thé oplevelse pd apropos.
2003 Barolo Marcenasco RenatoRatti. ... ... 595.—-
(Vi gor opmeerksom pa at vi desvcerre ikke genfylder kander.)
Proemio Amarone della Valpolicella, ClassicoSanti ........................ 695.—
Darjeeling House Blend
Sort the med scerlig fin karakter, ogsé kaldet
theens champagne. Australien
Smagen erlifig, rund og aromatisk. ... 35.- 2005 The Bull & The Bear Barossa, Shiras/Cabernet .......................... 850.—-
Tante Vera
Sken urteblanding med hibiskus, citrongrees, USA
orangeskaller, aloe vera, passions blomster 2006 Zinfandel Lot 205 Callifornia, Cartlidge &Browne. ...................... 295.-
samtnaturigorangeolie. ........... ... ... 35~
Hvidvine
Rooibush Z£ble/Citron Argentina
Sydafrikansk red the filsat citronskal 2007 Retamo Chenin-Chardonnay Mendoza; Catena ..................... 245.-
ogoeblestykker. ... ... 35.- 1 IO 55.-
Gron Tranebcer
Japansk granthe med tranebaer. ... ... ... 35.- Italien

2007 Pinot Grigio Santi 285.—
Farmors Feriedram
Kinesisk gren the med jordbcer, rabarber,

kvoede samtkanel. ... . 35.- Frankrig

2007 Sancerre La Chatellenie, JosephMellot ... ........... ... 365.-
Chai
Dejlig krydret traditionel indisk the, 2005 Chablis 1. Cru Fourchaume La Chablisienne. . ......................... 545.—-
der serveres med varm meelk og rgrsukker.
Sammensat af sort the, kanel, nelliker, peber, Rosé
hvidfjgrn og kardemomme ... 35.- 2007 Cétes-du-Rhéne Rosé Guigal. . ... 375.-
Vinter Thé Dessertvin
Sort kinesisk the tilsat krydderier, orange & citron, 50CL 2005 Viu Manent Semillon Late Harvest. ... oL 315.-
enrigtig dejlig the der varmer helt ned i tceermne
pdenkoldvinterdag ... 35.-

Varm Cacao
Varm cocao, serveres med fladeskum. ... 35.-
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