Menu

Morgentallerken. ... ... ... .. .. . 69 kr
Hverdage kl. 9-11

® Rgroeg med bacon pé grillet brad

m Yoghurt med jordbcer coulis og musli bar

= Marineret frugt med vanille mascarpone
® Ost og bred

Go‘morgen side orders
Hverdage 9-11

m Pandekage med ahornsirup ............... ... 25 kr
m Crillede brunchpelser............................ 25 kr
mCroissant. ... 19 kr
Dame brunch ... ... . 119 kr

Mandag-fredag kl. 10-14

= Marineret frugt med vanille mascarpone

m Yoghurt med jordbcer coulis og muUsli bar

m Pandekage med ahornsirup

® Serrano m. semi tarret fomat, oliven og parmesan
m Udvalg af ost med ceble-chutney

m Rgget laks med peberrodscreme og fennikel

m Grillet marineret kylling-brochette

® Rgroeg med bacon og purleg

= Brgd og smer

Herre brunch.................. ... ... .. 119 kr
Mandag-fredagkl. 10-14

® Brunch pglser med fomat relish

m Stegte land pommes frites med traffel aioli
® Yoghurt med jordbcer coulis og muUsli bar
m Kyling hot wings

m Grillet tomat med mozzarella og pesto

m Grillet marineret oksebrochette

= Marineret frugt med vanille mascarpone
m Jdvalg af ost med ceble-chutney

® Rgrceg med bacon og purleg

= Brgd og smar

Apropos store

tag selv brunch buffet . .. . 149 kr
borne brunch buffet ... 69 kr

Serveres hver weekend kl.10-14

Komind og nyd vores store tag selv brunch buffet,
som bestér af kolde og varme retter. Til vores brunch
buffet harer der juice samt kaffe/the

Sandwichesfrakl. 10 119 kr

Alle sandwiches serveres pd grilet maltbrad med
pesto, baby salat, land pommes frites og aioli

m Grillet marineret unghanebryst med bacon
og avocado creme

m Steak sandwich af grillet entrecéte med
caponata og sprede lagringe

= Varm rgget laks rillette med marineret
fennikel og cherry tomater

Apropos burger frakl. 10 ... 125 kr
Burgers serveres med land pommes frites og aioli.

m Apropos okse burger med comte ost, bacon,
drueagurk, fomat relish og leg marmelade

m Apropos grillet kylling burger med tranebcer
kompote, bacon og brie

Pastaogrisotto........................ 129 kr

m Spaghetti med tiger rejer, citron, chilli,
rucola og parmesan

m Pagppardelle med muslinger, saffran, pernod,
persille og fennikel

m Rigatoni med aubergine, peberfrugt, hvidlag,
spinat, fomat og marineret boccocini (v)

m Risotto med kylling, vildsvampe, spinat,
parmesan og traffelolie

= Apropostapasplate ... ... .. .. . . 139 kr
Udvalg af 5 forskellige delikatesser
Kig p& tavlen

= Pariser bef med ,theworks'.............. ... 129 kr

Side orders & snacks

m Apropos hiemmelavede nachosserveres
med grillet kyllingbryst, jalapenos, creme
fraicheogavocado ..................... ... ... 89 kr

m Baby salat med extra jomfruolivenolie
og balsamicreduction ... 49 kr

m Land pommes frites med treffel aioli. ... .. 49 kr

A la carte frakl. 10

m Serrano, balsamic stegte rodbede, chevre
creme, mandler og rucula

m Caesar salat med grillet kyllingbryst, bacon,
oliven, parmesan og crostini

Steaks frakl. 17

Alle steaks serveres med kartoffel fondant,
kalamaseret lag, honning og timian stegte
rodfrugt og redvinssauce

m200gentrecote. ... ... 189 kr

= 300 g hvidlggs- og

m Apropos varmrggetlaks .. . . . 129 kr
med salat nicoise

I weekenden dbner vi for det @vrige menukort kl. 12

fimianmarieneret oksefilet ................... .. 199 kr
m 200 goksemegrbrad. ... 209 kr
Desserter frakl. 10, 79 kr

m Gateau marcel med pistacie praline,
espresso anglaise, bcer og vanille is

m |5 Assiette med friske bcer og jordbcer coulis

m Udvalg af europceisk ost med chutney,
valngdder og polenta kiks

m Udvalg af hiemmelavet kage, serveres med
creme fraiche eller fledeskum......................... 39 kr

Born frakl. 10/ . fa A 69 kr
m Fiskeflet med pommes frit€s og remoulade

m Grillet kyllingbryst m. pgmmesiifites
oggreMmoulade
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Drikke

Kaffe & Latte‘s

= Stempelkaffe 1-2kop./3-4kop.......... 37/75kr
Stempelkaffe erlavet af 100 % Aribica bgnner,
mellemristede, det giver en rund, mild, dejlig smag.

mESPresso. ... 20/ 30 kr
® Macchiato........................... 25/ 30kr
® CappuCCIiNO......................... 35/40 kr
mCaoféaulait ........................ 35 /40 kr
mCaofélatte............................ 35/40 kr
mStorlatte. ... .. 40 kr
mCarfado ... 30 kr
m Chailatte............................... 40 kr
= Varm hyldeblomstdrik ... .. 40 kr
= Varm Cacao med flgdeskum........... 39 kr
mskaffe......... 45 kr
mrish Coffee ................................ 59 kr
mSirupikaffen.......... +5kr

Vanilie, karamel, Irish cream, chokolade, hasselngd

Sodavand & 91

mSodavand ............................. 30/ 45kr

Cola, Colalight, Cola zero, Squash, Sprite,
Schweppes, Dansk vand

Sedt til Kaffen
® Croissant ... 19 kr
® Udvalg af Apropos’

hjemmelavede kager..................... 39 kr
The. ... ... . 35kr

Al vores thé kommer fra Tante T, importerer the hjem
direkte fra Kina og lzbende forsyner os med ny og
spcendende thé.

m DarjeelingHouseBlend............... . 35kr
Sort the med scerlig fin karakter, ogsd kaldet theens
champagne. Smagen er liflig, rund og aromatisk

m SkcersommernatsThe ................... 35kr
Urteblanding m. lakridsrod og pebermynte
m Rooibush Rabarber..................... 35kr
Sydafrikansk rad the tilsat rabarber
m GrgnTranebcer ... ... ... 35kr
Japansk gren the med traneboer
WCNQL..... 35kr

Dejlig krydret traditionel indisk the

m Sgbogaard ............ ... 35/45 kr
Hindbcer, Solbcer, Tranebcer, Hyldeblomst
m Friskpresset juice Brémhults ... ... .. 35/48 kr
= Vand
Kildevand.................................... 25 kr
Ilsvand medlime............................ 12 kr
Karaffelmedmynte ....................... 25 kr
= Jordbcer smoothie.......................... 45 kr
= Fadol
Carlsbergpilsner......................... 30/50 kr
Carl’sspeciel............................ 32/52 kr
Jacobsenbrownale.................... 32/52 kr
Tuborgclassic............................ 32/52 kr
Hoegaarden............................. 37/65 kr
Leffe Bruin/Leffe Blonde............... 37/65kr
= Flaske gl
7 Heineken, Tiger, Budweiser, Corona........... 45 kr
= Cider
SOMEISDY oo 45 kr
,»By the glass*
Hvidvin
m 2009 Trebbiano Moncaro................. 55kr
Marche, Italien
m 2009 Riders Hill Chardonnay............. 65 kr
South-Eastern-Australien
Rosévin
m 2009 Chiaretto Rosé, Tommasi.......... 65 kr

Veneto, Italien

Mousserende vin
m Prossecco di Valdobbiadene Brut..70 kr
Sorelle Bronca, Piemonte, ltalien

Radvin

m 2009 Sangiovese Moncaro ... 55 kr
Marche, Italien

m 2009 Riders Hill Shiraz........................... 65 kr

South-Eastern-Australien

m 2008 Cotes du Rhéne Belleruche,
Grenache/Syrah.......................... 70 kr
M.Chapoutier, Rhéne, Frankrig

Champagne & Vine

Mousserende vin/Spumanti

m Prossecco di Valdobbiadene
Brut, Sorelle Bronca............ 345 kr
Fyldigt vin med stor frugtrigdom
Piemonte, Italien

= Champagne,
Mbet & Chandon,
Brut Imperial ... 625 kr
Delikat og afbalanceret med
en blgd og harmonisk afrunding

Hvidvin / vini bianchi / white wine
= 2009 Trebbiano Moncaro .. 249 kr
Tar, aromatisk vin, fremstillet
pd Trebbiano druer
Marche, Italien

= 2009 Riders Hill
Chardonnay...................... 269 kr
Halvter, aromatisk og fyldig vin
South-Eastern Australien

= 2009 Sauvignon Blanc,
La Chevaliere.................. 299 kr
Delikat ncese af hyldebcerblomst
og flint. Forfriskende smag med
mineralske toner
Pays D"Oc, Frankrig

= 2009 Pinot Grigio, Vigneto
Le Rosse, Tommasi............. 349 kr
Smagen er fyldig medren,
frisk og spred eftersmag
Veneto, Italien

® 2008 Hess Chardonnayy,
Su’skol Vineyard................. 449 kr
Bouquet af modne cebler,
mandariner og citron samt en
filpas cremet smag med antydning
af vanilie
Napa Valley, Californien, USA

Radvin / vinirossi / red wine

m 2009 Sangiovese
Moncaro.................. 249 kr
Let frugtagtig vin med kirsebcer
nuanceri smagen
Marche, Italien

m 2009 Riders Hill Shiraz........... 269 kr
Smagen er bdde fyldig-ogkraftig og
man fornepamer tydeligt solbcer, lakrids,
vanilie fipt og bladt afslutiét
SouthzEastern-Australien

= 2008 Cotes du Rhone
Belleruche,
Grenache/Syrah.............. 319 kr
Vinen har en rubinrgd farve og
en frugtagtig bouquet med en
behagelig afrundet smag
M.Chapoutier, Rhéne, Frankrig

= 2008 Merlot Le Prunée,
Tommasi, IGT....................... 349 kr
Lcekker brad |, frankofil” [taliensk
Merlot - fra Tommasi i Veneto
Veneto, Italien

= 2008 Finca Sophénia Malbec
Reserve, Tupungato.......... 399 kr
Elegant fyldig vin - vinder af
Argentina Wine Awards.

= 2006 Pinot Noir Fog Head,
Monterey....................... 499 kr
Frugtagtig bouquet af rede frugter,
sésom jordbcer og hindbcer, efterfulgt
af en bled og velafrundet smag
Californien, USA

= 2003 Chateau Vieux-Guinot
Grand Cru....................... 549 kr
Flot Grand Cru kvalitet fra Saint Emilion.
Imponerende og nceste oversgisk i stil
og smag, med masser af fuldmoden
frugt, bleadhed og strejf af fad
Saint Emilion, Merlot/Cabernet, Frankrig

Rosé / vinirosati / rosé wine

= 2009 Chiaretto Rosé, Bardolino
Classico, Corvina............... 249 kr
Flot lakse-farvet rosé med en
fyldig, aromatisk halvter smag
Veneto, ltalien

Dessert vin
= Moscato d”Asti Bersano

Frisk, aromatisk halvsad apéritif
- eller dessertvin, Piemonte
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